
 

 

 

Z a ł ą c z n i k  N r  1  ( p o s t ę p o w a n i e  n u m e r  Z S O 4 . 2 7 1 . 1 7 . 2 0 2 3 )    
 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia: 
 

„Organizacja spotkania z okazji Dnia Edukacji Narodowej ”. 

Zespół Szkół Ogólnokształcących Nr 4, Al. T. Rejtana 30, 35-310 Rzeszów. 
 
Przedmiotem zapytania ofertowego jest zorganizowanie spotkania pracowników i emerytów Zespołu Szkół 
Ogólnokształcących Nr 4 w Rzeszowie z okazji Dnia Edukacji Narodowej. 
  
 Wymogi, jakie powinien spełnić Wykonawca:- 

1. Lokalizacja spotkania – sala konsumpcyjna ma być umiejscowiona w Mieście Rzeszów. 
2. Odległość sali konsumpcyjnej od przystanku komunikacji miejskiej maksymalnie 300 metrów. 
3. Sala konsumpcyjna, w której będzie zorganizowane spotkanie powinna pomieścić 150 osób siedzą-

cych, powierzchnia taneczna minimum 290 m2. 
4. Obok budynku, w którym będzie organizowane spotkanie powinien być zlokalizowany nieodpłatny 

parking dla uczestników spotkania. 
5. Wykonawca ma zapewnić: danie główne - minimum 2 opcje ciepłych posiłków, deser, zimną płytę – 

minimum 5 zakąsek, kolację – minimum 2 opcje posiłków i nielimitowane napoje - zimne i gorące. 
6. Danie główne do wyboru: danie mięsne lub danie z rybą - minimum po 2 opcje:  

- dania z rybą: danie z rybą, ziemniaki/ryż/makaron i surówka lub zestaw surówek. 
- dania mięsne: danie z mięsem drób/wieprzowina/wołowina, ziemniaki/ryż/makaron i surówka lub 
zestaw surówek. 

7. Wykonawca ma zapewnić deser na przykład: szarlotka na ciepło z lodami, beza z owocami, sernik, 
itp.  

8. Wykonawca ma zapewnić zimną płytę w postaci minimum 5 zimnych zakąsek typu: galaretka dro-
biowa, deska wędlin, deska serów, sałatki, śledzie, jaja faszerowane, itp. 

9. Kolacja do wyboru danie mięsne i wegetariańskie - minimum po 2 opcje:  
- danie wegetariańskie: np. barszcz czerwony z kapuśniakiem, gulasz z soczewicą i warzywami lub 
podobne. 
- danie mięsne: np. gulasz drobiowy/wieprzowy z dodatkiem pieczywa, lub podobne. 

10. Wykonawca ma zapewnić nielimitowane zimne i gorące napoje: „bufet open”: 
- kawa świeżo parzona, z expresu, rozpuszczalna, dodatki: śmietanka do kawy, mleko, cukier. 
- herbata (różne warianty smakowe do wyboru), cytryna, cukier. 
- woda mineralna gazowana, niegazowana z cytryną/miętą, soki owocowe, itp. 

11. W trakcie konsumpcji Wykonawca ma zapewnić oprawę muzyczną. 
12. W cenie za 1 osobę mają być uwzględnione wszystkie koszty uczestnictwa w spotkaniu. 
13. Przewidywana liczba uczestników 90 - 150 osób dokładna liczba zostanie podana najpóźniej 2 dni 

przed spotkaniem. Liczba uczestników podana jest orientacyjnie i może ulec zmianie. 
14. Spotkanie ma odbyć się od godziny 19:00 w dniu 13 października 2023 roku do godziny 3:00 w dniu 

14 października 2023 roku. 
15. Wykonawca zobowiązany jest przedłożyć szczegółowe menu wraz z ofertą załącznik nr 5 oraz klau-

zulę RODO. 
 
 
 
 
         …………………………………………… 
         Data, pieczęć, podpis osoby uprawnionej 


